2. POPIS SPOTREBICE

2.1 POHLED SHORA

1. Zbnamax.2000 W
2. Zoénamax. 1500 W
3. Sklokeramicka deska

1 4.  Ovladaci panel

3

2

2.2 Ovladaci panel
1 2 3 4 5

Ovladac ZAP/VYP
Ovladac¢ uzamknuti
Ovladace urovné vykonu
Ovladace regulace ¢asu
Ovladac¢ pozastaveni
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3.3 Zpusob pouzivani

3.3.1 Zahajeni vaieni

Dotknéte se ovladace ZAP/VYP na tii sekundy. Po zapnuti
napdjeni zazni jedenkrat akusticky signal, na displeji se zobrazi
,—" nebo,—-" cozznamena, ze indukéni varna deska vstoupila
do pohotovostniho rezimu.

Na varnou zénu polozte vhodnou varnou nadobu, kterou

chcete pouzivat.

- Ujistéte se, zda je dno varné nadoby a povrch varné zény
cisty a suchy.

Dotykem ovladace,-" nebo,+"zvolte nastaveni irovné tepla. — +
- Nastaveni teploty muzete kdykoli v priibéhu vafeni upravit.

Pokud na displeji stiidavé blika = - = s nastavenim teploty

Znamena to, ze:

« neumistili jste varnou nadobu do spravné varné zény nebo,

« varna nadoba, kterou pouzivate, neni vhodna na indukéni vareni nebo,

«+ varna nadoba je velmi mala nebo neni spradvné umisténa uprostied varné zény.

K ohfevu nedojde, pokud neni na varné zéné vhodna varna nadoba.
Zobrazeni,U" automaticky zmizi po 1 minuté, pokud neni na spotfebic¢i umisténa vhodna varna nadoba.
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3.3.2 Dokonceni vareni

Varnou zénu vypnéte posunem smérem dold k,0” — - @ +

nebo sou¢asnym dotykem ,-“ a,+" Ujistéte se, zda se na NEBO
displeji zobrazuje 0"

Celou varnou desku vypnéte dotykem ovladace ZAP/
VYP.

Dejte si pozor na horké povrchy

+ Hukazuje, kterd varna zéna je horka na dotek. Zmizi H
po ochlazeni povrchu na bezpecnou teplotu. Mize
se pouzit i jako funkce pro Usporu energie, pokud

chcete ohfat dalsi varné nadoby, pouZzijte horkou
varnou desku.

3.3.3 Uzamknuti ovladacich prvkii

. Ovladaci prvky mazete uzamknout, abyste zabranili neimysinému pouziti (napfiklad aby déti omylem
nezapinaly varné zény).

. Pokud jsou ovlddaci prvky uzamceny, viechny ovladaci prvky kromé ovladaciho prvku ON/OFF jsou
deaktivované.

Uzamknuti ovladacich prvku

Dotykem ovladaciho prvku zamku Indikator ¢asovace zobrazi,Lo"

Odemknuti ovladacich prvku

Na chvili se dotknéte a podrzte ovladac zamku.

Q Pokud je varna deska v rezimu uzamknuti, vSéechny ovladaci prvky jsou deaktivovany s vyjimkou ZAP/

VYP @ a v pfipadé potieby muzete indukéni varnou desku vypnout pomoci ovladace ZAP/VYP\ L),
ale pri dals$im pouziti budete muset varnou desku nejprve odemknout.

3.3.4 Pouziti ¢asovace

Casova¢ muzete pouzit dvéma riiznymi zpGsoby:

. Mizete ho pouzit jako minutku. V takovém piipadé ¢asovac nevypne zadnou varnou zénu po uplynuti
nastaveného casu.

. MuzZete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu nebo vice varnych zén.

Maximalni nastaveni ¢asovace je 99 minut.
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4. POKYNY TYKAJICi SE VARENi

Pfi smazeni budte opatrni, protoze olej a tuk se velmi rychle zahfivaji. Pfi extrémné vysokych teplotach
se olej a tuk samovolné vzniti, coz predstavuje vazné riziko pozaru.

4.1 Tipy na vareni

Kdyz jidlo zacne vafit, snizte nastaveni teploty.

Pouziti poklicky zkracuje dobu vareni a Setfi energii tim, ze udrzuje teplo.
Minimalizujte mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili dobu vareni.
Kdyz se jidlo ohfeje, zacnéte vafit pfi vysoké teploté a nasledné ji snizte.

4.1.1 Duseni, vafeni ryze

K vareni dochazi pod bodem varu pfi teploté okolo 85 °C, kdyz obcas jen stoupaji bubliny na povrch
tekutiny na vareni. Je to kli¢ k vynikajicim polévkam a jemnym dusenym mas(im, protoze chuté se vyvijeji,
aniz se jidlo prevarilo. Méli byste také uvarit omacky na bézi vajec a mouky zahusténé pod bodem varu.

nastaveni, aby se jidlo spravné vafilo v doporuceném case.

4.1.2 Peceni steaku

Priprava Stavnatych steakl:

whnN =

Pred varenim nechte maso odstat pfi pokojové teploté pfiblizné 20 minut.

Zahtejte panev se silnym dnem.

Potiete obé strany steaku olejem. Do horké panve nakapejte malé mnozstvi oleje a potom maso polozte
na horkou panev.

V prabéhu pfipravy steak otocte pouze jednou. Pfesny cas pripravy bude zaviset na tloustce steaku

a od toho, jak ho chcete mit propeceny. Casy se mohou li$it od pfiblizné 2-8 minut na jednu stranu.
Zmacknéte steak a zjistéte, jak je propeceny — ¢im pevnéjsi bude, tim vice bude ,well done”.

Nechte steak odpocivat na teplém talifi nékolik minut, aby se pfed podavanim uvolnil a stal se jemnym.

4.1.3 Smazeni

Vyberte si indukéné kompatibilni wok s plochym dnem nebo velkou panev.

Méjte pripraveny viechny ingredience a vybaveni. Smazeni by mélo byt rychlé. Pokud pripravujete velké
mnozstvi pokrmu, pfipravujte jidlo v nékolika mensich davkach.

Panev kratce predehfiejte a pfidejte dvé polévkové Izice oleje.

Nejdfive pfipravte jakékoliv maso, odlozte stranou a udrzujte v teple.

Osmazte zeleninu. Kdyz je horka, ale stéle kiupava, prepnéte varnou zénu na nizsi nastaveni, vratte
maso na panev a pridejte omacku.

Prisady jemné promichejte, abyste se ujistili, ze jsou dostatecné tepelné upravené.

Podavejte ihned.
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